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Esta es una experiencia culinaria que evoca la adrenalina de lo prohibido, un viaje de sabores que desafia los limites.
Nuestro menu estd inspirado en la época de la Prohibicion, un capitulo fascinante en la historia de los Estados
Unidos, donde se prohibi¢ la fabricacion, venta y transporte de bebidas alcohdlicas. En 1919, el movimiento por
la templanza llevo a la ratificacion de la 18.° enmienda a la Constitucion, marcando el comienzo de una era de
secretismo, audacia y rebeldia.

Sumérgete en esta época de intriga y sabor, y déjate llevar por las creaciones que hemos preparado para ti.

45 ml vermouth seco | jugo de limon 45 ml licor 43 | 20 ml mezcal | café
clarificado | jarabe de lemongrass | soda espresso | jarabe de agave (obscura)
de romero (método casero)

45 ml butterfly pea flower - infusion con
gin | 15 ml de St. Germain | 22 ml de jugo

30 ml ginebra | 30 ml campari | infusion de limon fresco | 15 ml de jarabe de miel | 2

de cinzano rosso con café americano guiones de amargo de ruibarbo | 120 ml de
agua tonica | Hierbas frescas para decorar
| Especias

45 ml ron especiado | cacao obscura | 15
ml licor de menta | 15 ml licor de café |
café espresso | pizca de sal

45 ml tequila reposado | 15 ml mezcal | 15
ml campari | 10 ml triple sec | jugo de
limoén | jarabe de maracuyd | jugo de pifia

45 ml raicilla | oleo saccharum de

mandarina | jarabe de maracuyd | jugo

de limon | top de vino espumoso

45 ml jim beam | 8 ml fernet | maple

45 ml ron aiejo | jugo de limoén | jarabe
natural | 2 dashes de angostura | top de
vino espumoso



La Batanga es una bebida iconica de Tequila, Jalisco, que ha dejado una huella indeleble en la cultura del coctel
mexicano. Creada por Don Javier Delgado en el corazon del pueblo de Tequila, esta mezcla refleja la esencia
Unica de la region y su gente, fusionando tradicion y sabor en cada sorbo.

177 ml tequila blonco | coca cola | jugo de limdn | leche entera




Un mocktail es una bebida sin alcohol que emula la sofisticacion visual y la elaboracion detallada de un coctel

artesanal, ofreciendo una experiencia de sabor igualmente Unica.

30 ml dleo saccharum de romero y
toronja | mermelada de frutos rojos |
jugo de limén | jarabe natural

30 ml dleo saccharum de citricos | jugo
de limoén | jarabe de maracuyd | pizca
de curcuma | jugo de pifia asada |
crusta de sal de jomaica

45 ml té verde | 45 ml té de manzanilla |
15 ml dleo saccharum de mandarina | 10
ml jugo de limon

45 ml ginebra ruinet sin alcohol | jarabe
de jengibre | jugo de limén | jugo de pifa

45 ml ginebra ruinet sin alcohol | 15 ml
licor de pldtano | jugo de limon | orgeat
| jarabe de canela

Este mocktail estd inspirado en una fruta tropical muy presente en los hogares mexicanos, especialmente
durante la comida. Al llegar a una casa, es comun que te reciban con un vaso de esta bebida, simbolo de
hospitalidad y calidez. Por eso, al llegar al resort, esta experiencia liquida te conecta de inmediato con los
sabores tradicionales de México.

Al mismo tiempo, la calidez de la familia italiona se hace presente en este mocktail. Cada sorbo te conecta con
Italia y México a la vez.
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Infusidn de jamaica con esencia de romero, anis estrella y tomillo



Este coctel estd inspirado en las notas profundas de la raicilla, un destilado mexicano originario de la Sierra
Madre Occidental. Como todo lo que nace de la tierra, la raicilla tiene cardcter propio. La generosidad de la
naturaleza, al igual que en los seres humanos, se manifiesta en aromas, colores y alma. Ninguna flor es igual a
otra; cada una tiene una identidad Unica que la hace especial. Esa singularidad persiste incluso tras complejos
procesos de transformacion, en los que los ingredientes naturales adoptan nuevas formas y matices, sin perder
su esencia. Asi es la raicilla: una bebida con historia, por mucho tiempo olvidada, que hoy los jaliscienses
comparten con orgullo.

Este coctel también incorpora las notas vibrantes del licor Aperol, una bebida alcohdlica de origen italiano
creada por la empresa Barbieri en Padua, ahora producida por el Grupo Campari. Su historia se remonta a 1919,
aunque su popularidad se consolidd tras la Segunda Guerra Mundial. Entre sus ingredientes destacan el
ruibarbo, la genciana y la quina. Si bien su sabor recuerda al Campari, el Aperol tiene una graduacion alcohdlica
de solo 11%, lo que lo hace mds suave y menos amargo, con un tono mds brillante.

El nombre del coctel rinde homenaje a Dante Alighieri, el célebre escritor, poeta y politico nhacido en Florencia
en 1265, autor de la obra inmortal La Divina Comedia. Asi, esta creacion liquida une el alma de México con el
espiritu de Italia en cada sorbo.
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45 ml raicilla | 30 ml Aperol | 15 ml jugo de limon | 15 ml jarabe natural



Cuenta la leyenda que la Margarita fue inventada en Ensenada, donde dos bares emblemdticos se disputan su
autoria: la Cantina Hussong’s, una antigua parada de diligencias, y el Bar Andaluz, un encantador espacio con el
sabor de otras épocas ubicado en el antiguo Casino Riviera.

La Margarita es una deliciosa mezcla de tequila, Cointreau (licor de naranja) y jugo de limén, servida en una copa
escarchada con sal en los bordes. Puede presentarse con hielo frappé o en cubos, segun el lugar donde se prepare.
Ademds de Ensenada, otras ciudades también reclaman ser la cuna de esta iconica bebida: Ciudad Judrez en
Chihuahua, Tijuana en Baja California y, del otro lado de la frontera, Beverly Hills en California. Sin embargo, la historia
mdads entrafable es la que se cuenta en Ciudad Judrez. Segun Pefia Jr., en 1942 Lorenzo Herndndez cred esta bebida
a peticion de un cliente habitual que deseaba sorprender a su esposa con un regalo especial: un trago que
combinara tequila y limon. “Cuando la mujer le pregunté a Don Lorenzo el nombre de la bebida, él respondié: ‘Se
llama como usted, Margarita™, y el resto es historia.

Por otro lado, el Limoncello es un licor que nacid en una pequefia casa de la Isola Azzurra, donde la sefiora Maria
Antonia Farace cultivaba un jardin rebosante de limones y naranjas. El nombre limoncello fue registrado oficialmente
en 1988 por una familia originaria de Capri. Existen teorias que afirman que esta bebida ya era utilizada en la
antigliedad por campesinos y pescadores para combatir el frio de la mafiana, y que su receta pudo haber surgido en
un convento para el deleite de los frailes.

Nuestra Margarita estd inspirada en la fusion de dos culturas y en la unidn de dos bebidas que abrazan con sus
sabores italionos y mexicanos. En esta experiencia liquida se perciben las notas brillantes del limén amarillo que
aporta el limoncello y el cardcter profundo del agave cocido, con un contraste sutil de sal de semilla de calabaza que
transforma cada sorbo en una celebracion sensorial.
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45 ml tequila blanco | limoncello | 15 ml triple sec | sal de semilla de calabaza



TABLA DE QUESOS 190G FRESAS CON CHOCOLATE 906G

TABLA DE CHARCUTERIA 190G

Products not included in the all-inclusive plan

@ SIGNATURE COCKTAIL

VISITE NUESTRA LISTA DE VINOS




ALL-SUITES & WORLD SPA
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COLLECTION

Todos nuestros cécteles son servidos con 45 ml = 1.5 oz. destilado. El abuso en el consumo de este producto es nocivo para la salud. *Estas bebidas
no forman parte del todo incluido (aplica cargo extra). Los precios establecidos en el presente ment son aplicables Ginicamente para huéspedes que
no contrataron el paquete todo incluido. Precios en pesos mexicanos (MXN). IVA incluido.

All of our cocktails are 45 ml = 1.5 oz. distilled. Abuse of this product is harmful to your health. *Drinks at an additional cost. The established prices in
the present menu apply only for clients that didn't buy our packages or plans that include meals. Prices are in Mexican pesos. Tax included.



