


SALUDABLE | HEALTHY
ROLLO DE VEGETALES ESTILO VIETNAMITA (1 pz)
Hoja de arroz, vegetales, 40 g de camarón y aderezo de 
cacahuate

VIETNAMESE VEGETABLE ROLL (1 pc)
Rice paper, vegetables, 40 g of shrimp, and peanut dressing

ENVUELTO DE VEGETALES AL PESTO 90 g
Calabaza, zanahoria, pimientos, champiñón, queso de cabra y
papa gajo al cajún

PESTO VEGETABLE WRAP 90 g
Squash, carrot, bell peppers, mushrooms, goat cheese, and
cajun potato wedges

TRADICIONAL ENSALADA CESAR CON POLLO 250 g
Tiernas hojas de lechugas, queso parmesano, cruton de ajo, y 
aderezo cesar hecho en casa.

CLASSIC CHICKEN CAESAR SALAD 250 g
Mixed lettuce, parmesan cheese, garlic croutons, and our 
homemade caesar dressing

ENSLADA DEL CHEF 198 g
Mix de lechugas orgánicas, supremas de naranja, arándanos, 
nuez caramelizada, pera asada y marinada con miel y mezcal, 
cebolla morada y vinagreta de cítricos.  

CHEF’S SALAD 198 g 
Organic mixed lettuce, orange wedges, cranberry, caramelized 
nuts, roasted pear marinated in honey and mezcal, red onion, 
and a citrus vinaigrette

LOS CLÁSICOS | THE CLASSICS

AROS FRITOS DE CALAMAR
110 g de calamar servidos con remoulade de chipotle

FRIED CALAMARI RINGS
110 g of calamari served with chipotle remoulade

ALITAS DE POLLO BÚFALO O BBQ
280 g de alitas de pollo acompañadas de apio, zanahoria y
aderezo de queso azul

BUFFALO OR BBQ WINGS
280 g of chicken wings with sides of celery, carrots,
and blue cheese dressing 

HOT DOG JUMBO 70 g (1 pz)
Salchicha de pavo, aguacate, queso gratinado, cebolla, tomate,
chile jalapeño, papa frita y aderezo de chile ancho

JUMBO HOT DOG 70 g (1 pc)
Turkey dog, avocado,   melted cheese, onion, tomato, jalapeño,
french fries, and spicy chile ancho dressing

HAMBURGUESA DE RES LEMMON GRASS
200 g de carne de res BBQ, aros de cebolla, champiñones, 
tocino, queso americano, guarnición tradicional 

LEMMON GRASS BURGER
200 g of BBQ beef, onion rings, mushrooms, bacon,
American cheese, and  classic toppings
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Libre de gluten
Gluten-free

Alimento no cocinado
Raw food

Vegetariano
Vegetarian

Platillo insignia
Signature dishes



Si usted tiene alguna alergia alimenticia, favor de informar a su mesero o capitán. Todos nuestros 
alimentos son de la más alta calidad y cuidadosamente preparados bajo la normativa del Distintivo H; 
el consumo de platillos con ingredientes crudos, queda bajo responsabilidad del comensal. El gramaje 
aplica al peso promedio de la carne antes de su cocción.
 
Los precios establecidos en el presente menú son aplicables únicamente para su venta al público en 
general y clientes que no han adquirido un plan Todo Incluido en los hoteles Marival Emotions Resort 
& Suites, Marival Distinct Luxury Residences & World Spa y Armony Luxury Resort & Spa. Precios en 
pesos mexicanos (MXN). IVA incluido.

If you have any food allergies, please inform your waiter or captain. All of our food is of the 
highest quality and carefully prepared under the “Distintivo H” standards; the consumption of 
dishes with raw ingredients is the responsibility of the consumer. The grammage applies to the 
average weight of the meat before cooking.

The prices listed on this menu apply only to the general public and guests who have not 
purchased an All-Inclusive plan at Marival Emotions Resort & Suites, Marival Distinct Luxury 
Residences & World Spa, and Armony Luxury Resort & Spa. Prices are in Mexican pesos (MXN). 
VAT included.

SABORES LOCALES
LOCAL FLAVORS
TACO DE AGUACHILE DE CAMARÓN (1 pz)
90 g de aguachile de camarón, 30 g de chicharrón 
prensado, pepino, cebolla morada y cilantro

SHRIMP AGUACHILE TACO (1 pc)
90 g of shrimp aguachile, 30 g chicharron, cucumber, red 
onion, and cilantro

TACOS GOBERNADOR (3 pzs)
100 g de camarón, cebolla, chile poblano, adobo de 
especias y aderezo de chile poblano

TACOS GOBERNADOR (3 pcs)
100 g of shrimp, onion, poblano chile pepper, spice 
marinade, and poblano chile pepper dressing

TOSTADA LEMMON GRASS
60 g de cubos de atún marinados con aceite de chiles,
cilantro, cebolla morada, aguacate, elote asado y poro frito

LEMMON GRASS TOSTADA
60 g of diced marinated tuna with chile oil, cilantro, red 
onion, avocado, roasted corn, and fried leek

TACOS DE PESCADO FRITOS (3 pzs) 
110 g de tiras de pescado capeado servido sobre tortillas 
de maíz con aderezo de chipotle, acompañados de 
ensalada de col y zanahoria

FRIED FISH TACOS (3 pcs)
110 g of battered fish strips served over corn tortillas with 
chipotle sauce, with a side of cabbage and carrot salad

TACO DE AGUACHILE DE SOYA
Relleno de papa, salsa de chiles, pepino, 
cilantro, cebolla morada.

SOY BEAN AGUACHILE 
Fried potato taco, green chile sauce, cucumber, 
cilantro, red onion.

LOS DULCES | THE SWEETNESS
SÁNDWICH DE HELADO DE VAINILLA 140 g  (1 pz)
Servido con salsa de chocolate 

ICE CREAM SANDWICH (1 pc)
Served with chocolate sauce 

TRADICIONAL PAY DE LIMÓN (1 pz)
Helado de limón y salsa de frutos rojos 

CLASSIC LEMON PIE (1 pc)
With lemon ice cream and berry sauce

BROWNIE DE CHOCOLATE
Salsa de chocolate | crumble de cocoa | fresas marinadas 

CHOCOLATE BROWNIE
Cocoa crumble | chocolate sauce | marinated strawberrys
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